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Ottenbach war gestern viel geboten.

Foto: Hanna Damaschke

Ruhiger Tag der
offenen Topferei

Handwerk Butterdosen, Eierbecher,
Tierskulpturen: Auf dem Jackenhofin
Ottenbach gab's allerlei zu bewundern.

Ottenbach. Der Ansturm war eher
gering, als der Jackenhof zum
siebten Mal zum , Tag der offenen
Topferei” einlud. ,,Wir wussten,
dass aufgrund des Coronavirus
nicht viele kommen werden, den-
noch wollten wir den Leuten die
Madglichkeit geben, das Tépfer-
handwerk kennenzulernen®, er-
klirte Lieselotte Horsch. Sie bie-
tet seit 1987 handgefertigte Ge-
brauchskeramik und Skulpturen
auf dem Jackenhof an. Am Wo-
chenende waren die Tiiren der
Topferei, im Erdgeschoss eines
1928 erbauten Schafstalles, fiir Be-
sucher gedffnet.

Im Ausstellungsraum und Vor-
garten konnte man die mit viel
Liebe gefertigten Topferarbeiten
bewundern und an der Topfer-
scheibe das eigene Konnen unter
Beweis stellen. Fiir Interessierte
erklirte Horsch in der Werkstatt,
wie die keramischen Arbeiten ge-
fertigt werden: Tassen, Teller und
Co. werden auf der Topferschei-
be gedreht, getrocknet und dann
fir acht Stunden in den 940 Grad
heifen Ofen zum ,Schrithbrand*”
gegeben. Danach werden die Roh-
linge glasiert und bemalt. An-
schlieRend miissen sie weitere
acht bis zehn Stunden in den so-
genannten Glattbrand bei 1260
Grad um ihre endgiiltige Form
und Materialstruktur zu erlangen.

«Nach diesem Prozess sind die
Arbeiten fiir den Backofen, die
Mikrowelle und die Spiilmaschi-
ne geeignet - und jahrzehntelang
haltbar, sofern man sie nicht ver-
sehentlich fallen lisst*, erkliirte
Horsch. Sie ist seit 35 Jahren Top-
fermeisterin und hat in dieser
Zeit bereits zahlreiche Techniken
ausprobiert. Viele keramische Ar-
beiten werden auch von Hand ge-
baut und geformt.

Fiir ihre einzigartigen Tierfigu-
ren braucht Horsch einige Tage,
doch langweilig wird ihr dabei
nie. ,Es gibt immer noch viele Fi-
guren, Techniken oder Glasuren
die ich mal ausprobieren moch-
te".

Der ,Tag der offenen Topferei*
fand bereits zum 15. Mal deutsch-
landweit statt, um Besuchern ein
uraltes Handwerk zwischen Tra-
dition und Trend nahezubringen.
Obwohl die Besucherzahlen auf
dem Jackenhof nicht so zufrie-
denstellend wie in anderen Jah-
ren waren, sind Lieselotte Horsch
und ihr Mann Eberhard Kaleyta
froh, die Veranstaltung nicht ab-
gesagt zu haben. ,So hatten wir
wenigstens einen guten Grund,
um alles durchzuputzen, aufzu-
riumen und das Chaos zu besei-
tigen, das beim Topfern manch-
mal entsteht” erzihlten die bei-
den lachend. Hanna Damaschke



